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F R O K O S T M E N U

 1 2 . 00  -   1 7 . 00  



HUKS FLUKS BURGER
Oksekød - salat - tomat - syltede agurker - Huks Fluks
dressing - pommes frites - aioli 

Vegetarisk mulighed (Avocado burger)

175,–

PATATAS BRAVAS
Friterede kartofler – bravas sauce – aioli

friterede med comté ost – jamon Pata Negra
CROQUETAS

PAN CON TOMATA

3 SLAGS OST
Med mango- og safran chutney

Surdejsbrød - avocado - flødeost - grillet citron
AVOCADO TOAST

Surdejsbrød - skagensalat med håndpillede rejer - löjrom
SKAGEN TOAST

Serveres med grillet brød med ost
LØGSUPPE 95,–

Okse tatar – cornichoner – æggeblomme –
pommes paille – aioli

STEAK TATAR 95,–/ 145,–

LIDT, MEN GODT

GLAD GRIS

PLUMA
PATA

NEGRA
SKINKE

Den iberiske sortfodsgris kaldes ofte juvelen i det iberiske køkken. Kødets dybde,

fedme og smag findes ikke i andre griseracer. Det lidt mørkere kød er saftigt og

mørt, og den høje kvalitet skyldes grisenes stressfrie liv i det fri, hvor føden

udelukkende består af agern og urter.

Prøv vores friskskårede Pata Negra skinke, som vi serverer hele dagen eller det

mørke stykke Pluma Iberico på vores aftenkort fra kl. 17 

55,–

95,–

50,–

55,–

MARINEREDE GRØNNE OLIVEN 55,–

MARCONA MANDLER 55,–

SURDEJSBRØD 40,–

POMMES FRITES MED AIOLI 55,–

SIDE SALAT 50,–

Stegte Padrón peberfrugter – mojo rojo sauce
PIMIENTOS DE PADRON 55,–

Hjemmelavet spansk tortilla med trøffel
TRØFFEL TORTILLA 75,–

Skinke – ost – bechamelsauce – spejl æg
CROQUE MADAME 95,–

Salat – caesar dressing – croutoner – parmesan – grillet kylling
CAESAR SALAT 135,–

Muslinger - pommes frites – aioli
MOULES FRITES 140,–

Pasta pappardelle – Parmesan – Pinjekerner
PASTA PAPPARDELLE PESTO 140,–
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FROKOSTMENU 12.00 -  17.00 

FROKOSTRETTER KL. 12-17

C H A R C U T E R I E
 - Perfekt at dele for 2 personer -

Lomo, chorizo og Pata Negra serveret med cornichoner,
mandler, grønne oliven samt grillet surdejsbrød. 

175,–

DROP - IN  VINSMAGNING

Hver onsdag kl. 17-19
4 smagninger + snacks

 Vinene præsenteres for jeres private selskab i jeres eget
tempo, uanset om I er 2 eller 10 personer

250,– / person 

CEBO 24 MDR. 40 G 100,-
BELLOTA 36 MDR. 40 G 150,-

SMAG BÅDE CEBO OG BELLOTA 125,- 

H U S E T S  S P E C I A L I T E T

IBERICO SORTFODSSKINKE

F R O K O S  T T A L L E R K E N

 Avocado toast, Steak tatar, Cebo, Skagen toast

og Surdejsbrød med pisket smør

Surdejsbrød med mosede tomater og boquerones

Vores favoritter på én tallerken

95,–

95,–

175,–
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A F T E N M E N U

F R A  1 7 . 00  
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Oksefilet – Choron sauce – Pommes frites
STEAK CHORON

Pluma Iberico – Pimientos de Padron – kartofler –
mojo rojo sauce

PLUMA IBERICO

Safransauce – sauteret porre – Pata Negra – rucola – tomat
SAFRAN TORSK

Oksekødsgryde – rødvin - champignon – perleløg –
gulerødder – Pata Negra - pommes frites

BOEUF BOURGUIGNON

AFTEN-RETTER

Serveres med grillet brød med ost

Okse tatar – cornichoner – æggeblomme –
pommes paille – aioli

STEAK TATAR

Muslinger - pommes frites – aioli
MOULES FRITES

HUKS FLUKS BURGER
Oksekød - cheddar - salat - tomat - syltede agurker - Huks
Fluks dressing - pommes frites - aioli 

Vegetarisk mulighed (Avocado burger)

S H A R I N G  M E N U

Vores sharingmenu er sammensat af vores favorit retter i 3
forskellige serveringer.

*Skal bestilles af hele bordet og mindst 2 personer

385,- / person
Tilføj en udvalgt vinmenu.

225,- / person

AFTENMENU              17.00 FRA

95,–/ 145,–

140,–

175,–

155,–

200,–

210,–

205,–

LØGSUPPE 95,–

Hjemmelavet spansk tortilla med trøffel
TRØFFEL TORTILLA 75,–

Pasta pappardelle – parmesan – pinjekerner – tomater
PASTA PAPPARDELLE PESTO 140,–

PATATAS BRAVAS
Friterede kartofler – bravas sauce – aioli

friterede med comte ost – jamon Pata Negra
CROQUETAS

PAN CON TOMATA

3 SLAGS OST
Med mango og safran chutney

LIDT, MEN GODT

Surdejsbrød med mosede tomater og boquerones
55,–

95,–

50,–

55,–

MARINEREDE GRØNNE OLIVEN 55,–

MARCONA MANDLER 55,–

SURDEJSBRØD 40,–

POMMES FRITES MED AIOLI 55,–

SIDE SALAT 50,–

Stegte padrón peberfrugter – Mojo rojo sauce
PIMIENTOS DE PADRON 55,–

C H A R C U T E R I E
 - Perfekt at dele for 2 personer -

Lomo, chorizo og Pata Negra serveret med cornichoner,
mandler, grønne oliven samt grillet surdejsbrød. 

175,–

DROP-IN VINSMAGNING
Hver onsdag kl. 17-19

4 smagninger + snacks

Vinene præsenteres for jeres private selskab i jeres eget
tempo, uanset om I er 2 eller 10 personer

250,– / person 

GLAD GRIS

PLUMA
PATA

NEGRA
SKINKE

Den iberiske sortfodsgris kaldes ofte juvelen i det iberiske køkken. Kødets dybde,

fedme og smag findes ikke i andre griseracer. Det lidt mørkere kød er saftigt og

mørt, og den høje kvalitet skyldes grisenes stressfrie liv i det fri, hvor føden

udelukkende består af agern og urter.

Prøv vores friskskårede Pata Negra skinke, som vi serverer hele dagen eller det

mørke stykke Pluma Iberico på vores aftenkort fra kl. 17 

CEBO 24 MDR. 40 G 100,-
BELLOTA 36 MDR. 40 G 150,-

SMAG BÅDE CEBO OG BELLOTA 125,- 

H U S E T S  S P E C I A L I T E T

IBERICO SORTFODSSKINKE



GATEAU MARCEL

TORTA DE ACEITE 
Mandel- og appelsinkage toppet med panna cotta creme,

mandler og oliven olie
75 ,–

Chokoladekage serveret med passionsfrugt sorbet og
frysetørret hindbær

65 ,–

AFFOGATO
Vanilje is serveret med espresso shot

60 ,–

CRÈME BRULEE 
75 ,–

PETIT FOURS 3 stk
55 ,–

DESSERT
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CAFÉ LATTE
CORTADO

TE

CAPPUCCINO 50,–

50 ,–

50 ,–

 50 ,–

STEMPELKAFFE

ESPRESSO AVEC

ESPRESSO MARTINI

GIN & TONIC

Armagnac, Calvados, Baileys, Cointreau, Martell Vs
100 ,– / 4cl

PORTVIN

Beefeater / Monkey 47
110 / 125 ,–

85 ,–

KAFFE DRINKS

ELDERFLOWER SPRITZ

110 ,–

110 ,–

45 ,–

40 ,–

APEROL SPRITZ
110,–EARL GRAY / JASMINT GREEN /

WHITE TEMPLE / GREEN RHUBARB

NEGRONI 110 ,–


